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Portafolio de Cocteles y Pasabocas 
Gracias por tenernos en cuenta para sus eventos, ponemos a su disposición nuestro portafolio de 

Pasabocas y Cocteles, aquí encontrara gran variedad de productos de alta calidad, balanceados y 

con buen valor nutricional, esperamos cumplir con sus expectativas y presupuestos. 

Tenemos Sedes en Bogotá, Cali, Medellín, Ibagué desde donde atendemos en todas las Ciudades y 

Municipios de Colombia. 

La venta mínima de pasabocas o Cocteles es de 100 unidades en las cuales podrá tener hasta 4 

diferentes variedades de pasabocas por cada 100 unidades, el servicio incluye una mesa buffet 

decorada vintage para la exhibición de los mismos. 

• Pasabocas desde        $5.000    

• Cocteles desde        $6.000    

 

Galería de Fotos: 
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Cocteles para Eventos 
 

• Coctelería con y sin Licor 

• Incluye Cristalería y Mesa de Servicio  
• Incluye Barman. 

• Transporte dentro de Medellín Cali o Bogotá.  

• Cada 100 Cocteles Tienes 3 tipos de coctel diferentes  
 

• Margarita Yellow (tequila Maracuya, Limón, Triple sec) 

• Mojito (Ron Blanco, Yerbabuena y Limón) 

• Daiquiri Frutos Rojos (Frutos Rojos, Ron, Soda) 

• Gin Tonic Blue (Ginebra, Tónica, Curazao) 

• Lichee Martini (Ginebra, Vermont, Lichee) 

• Dry Martini (Ginebra, Vermont, Aceituna) 

• Mimosa Sandia (Champaña Rose, Sandia) 

• Cuba Libre (Ron, Coca Cola Limón) 

• Piña Colada (Ron, Crema de Coco, Piña) 
 

Valor Coctel Unidad   $6.000 
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VARIEDAD PASABOCAS FOTO 

 

 

 

 

Mouse 

Salados  

• Delicioso Pasabocas cremoso a base 

de tocineta reducida con maíz y 

queso crema acompañado de 2 

palitroques y decorado con Tomates 

Perlas  

• Fusión de Pesto Rojo Picante y Pesto 

Amarillo dulce a Base de Pimientos 

Finalizado en una Base de Queso 

Crema y albahaca, decoración con 

Palitroques  

• Cremoso Pesto de albahaca 

acompañado de palitroques 

envueltos de jamón serrano 

 

 

 

 

 

Ceviches  

• Ceviche a base de Palmito con 

Cebolla Roja, Mango, Maíz, Pimientos, 

Cilantro, un toque de Picante y la 

acidez de limón 

• Ceviche de Chicharrón de Cerdo 

Crujiente con Cebollas, Pimientos, 

Cilantro, Aguacate, Maíz y Limón con 

láminas de Plátano 

• Ceviche tipo Coctel de Camarones 

con Cebollas, pimientos, Cilantro, Ají, 

Salsa Rosada  

 
 

 

 

 

 

Tapas 

Españolas 

• Rebanada Baguette Bañado en 

Aceite de Oliva Tostado en parrilla 

con una base de salsa Criolla de 

Cebollas y Pimientos en Reducción de 

Balsámico y Limón con un Montadito 

de Salami y Aceituna 

• Rebanada de Baguette bañado en 

aceite de Oliva tostado a la Parrilla 

acompañado Queso Emmental y 

Chorizo español finalizado con una 

Uchuva y Tomate Cherry 

• Rebanada de Baguette bañado en 

aceite de Oliva tostado a la Parrilla 

cubierto de Cebollas Caramelizadas 

con láminas de Roast Beef gratinado 

con queso Cheddar decorado con 

trozos de cebollines  

 



 
 

Alimentos Empresariales VIP SAS 

Sede Bogotá  WhatsApp 317 419 95 08 PBX: (57-1) 473 75 64 Carrera 72b # 49ª 54 Bogotá 

Sede Medellín WhatsApp 316 468 34 75 PBX: (57-4) 612 28 12 Carrera 24ª # 54 26 oficina 301 Medellín, Antioquia 

Sede Cali  WhatsApp 319 342 53 15 PBX: (57-2) 306 76 19 Carrera 91 # 45 101 Cali, Valle 

 

 

 

 

Pincho de 

Tomates 

Albaca y 

Queso 

 

 

 

 

Pincho con Mix de Tomate Cherry, Hojas de 

Albahaca y Queso Burrata bañado en un 

Suave Pesto Cremoso 

 
 

 

 

 

 

Mini Panne 

Cook 

 

• Delicioso pan artesanal relleno de un 

cremoso pollo con champiñones 

gratinado con queso mozzarella 

•  Delicioso Pan artesanal relleno de 

camarones salteados al ajillo 

gratinados en queso sabana  

• Delicioso pan artesanal relleno de un 

desmechado de bondiola de cerdo 

en salsa maple de cerveza club 

Colombia negra, con romero y 

ciruelas pasas   
 

 

 

 

Pinchos de 

Salchicha y 

Tocineta 

 

 

 

Disfruta de una Salchicha Polaca envuelta 

de una Tocineta Bañada y Caramelizada en 

Maple de Miel Mostaza y Limón  
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Pasabocas 

Dulces tipo 

 Mini Postre 

 

 

• Mouse de Maracuyá 

• Pie de Limón 

• Tiramisú  

• Postre de Frutos Rojos 

• Brownie con Helado 

• Mini Wafle de Helado con Frutos Rojos 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Mini Street 

Food 

 

• Mini Hamburguesa con carne Angus, 

Queso Americano, Cebolla 

Caramelizada Lechuga y Tomate en 

Pan Brioche Artesanal 

• Mini Sándwich de Bondiola BBQ 

Picante con Queso Cheddar, 

Lechuga y Tomate en pan artesanal 

• Mini Choripán con Chimichurri 

Argentino 

• Auténticos Taquitos de Bondiola al 

Pastor  
 

 

 

 

 

 

 Pasabocas 

Canapés 

• Delicioso Langostino dorado en Salsa 

de Encocado sobre un Canapé 

gratinado en Queso Parmesano 

• Stroganoff de Ternera y Champiñones 

sobre un Canapé y una tostada de 

Parmesano. 

• Canapé Relleno de un Cremoso de 

queso azul y espinacas con una 

decoración de Pistachos y arándanos 

(vegetariano) 

• Canapé Relleno de proteína Vegetal 

Imitación Pollo y vegetales sobre una 

cama de queso tofu decorado con 

una hojuela de plátano    

 


